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Barbe a papa

Black ice : vanille Bourbon
naturellement colorée au charbon

vége’tai

R Café 100% Arabica

‘%CQIQHI@] all l’jE’U.II'E? lr"“ dIﬂgI"y
r&l AOP aVvec Imorceaux dE‘ CClI'ClITlQl

Chocolat noir intense, au cacao et

coeur de Guanaja 80% Valrhona®

Chocolat blanc légéremenf vanillé,

avec copeaux d'E‘ ChOCOlC[J[ blCLIIC

Chocolat Macaé Valrhona® avee

ITNorcedaux Ci oranges C'anijlf@_‘; Eﬂl’ObéS C].E

chocolat

Genépi a partir de plO.l"JJEES récoltées

dCIIlS ].E'S Alpes

MCII'I'C!IIS EI 5€S bi’iSLll"?S Cl\? IMATrTors

g[D.CE‘E‘ S I\’rl.[t].iSOIl Iﬂlb@l’f ®

.t .lf""r{el‘zth? & inclusions de copeaux de

chocolat noir 61%

W Vlont Blanc : vanille Bourbon, marbrée

ﬁ . I creme dé‘ IIIArrons E:’ morceaux de meringue

Noisette

Noix, avec inclusians cle cerneaux de

noix grlﬂes

b T‘-Tougat . créme de nougat Chabert &

Guillot® gqvec éclats de nougat et

C.].II'J.CI.HCIQS ngJ ].EE‘S

PCL].E‘J[ bl’?J[Dl".l pur bi’l.ll'!@, znqz'bl'age
CC].I'QH]I?I au 1]81.1!'? Sﬂlé, ]'_DifillSiCsl]S Cl(-?

biscuits croquants
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Rhum raisins : au rhum St James®

avec I101s8H1S GOlClE’Il C}lOiCE’

L?E “'Chocolat Macaé Valrhona®, pate de
|!‘°" | noisette et éclats de noisettes griﬂees




an
lﬁ Tiramisu ¥ Vanille Bourbon de I“/jadﬂguscar et
|_=‘J beurre d Echiré

Yaourt au lait de montagne

4

Baba au rhum : thum St James® et

Vanille Bourbon de Madagascm‘ et
beurre d Echiré

Sef MmMorceaux C].E':“ bCiJDClS maceres
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. Cheévre : a partir de biiches Sainte 6 _
Maure Soignon affinées a point m Porto TQWHY 10ans d =

Double creme de la Gruyé‘re . —
- , Vin jaune du Jura
1@9’81'?11'1@111: 'VGD.LH_E‘Q avec ll_lE‘I'lIlgUES I

Moutarde & ancienne de
la Maison Fallot




Abricot des Monts et Coteaux Infusion de fleurs d hibiscus,

dLI LVOI’II‘IQJS & \'ZCI ee du R 10ne pClSS]O'('l et }DODGHE dE‘ MlequSCQI

Ananas du Costa Rica Mangue Alphonso & Totapuri

Cassis noir de Bourgogne Q Mirabelle de Lorraine
Cerise griotte Myrh
Citron de Sicile Pamplemousse rose dTtalie

Citron vert Péche de vigne des Monts et

COtE‘DUX ClU LYOHHQIS

Clémentine IGP Corse Poire Williams de Savoie

OFrmse Sengana

Pommes au cidre }DI'LlJf cle

Normandie

y,’a‘ﬁ" Moiito : rhum blanec, citron

Framboi
R vert, feuilles de menthe

A\Fruits des tropiques : ananas,

Menthe Pastille® de la
& Maison Giffard

mangue, passion, citron vert




POUR + D'INFOS OU PASSER COMMANDE

solviscﬂins@gmaﬂ.com
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Caramel

Chocolat «

Clementine
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